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たからべ森の学校に素敵な花嫁さんと花婿さんがお越しくださいました

8月13日（日）に、「森の学校マルシェ」を開催しました！
今回はいつもと開催時間を変更して、15時から20時の時間で行いました♬
ハンドメイド雑貨・木工品・レザークラフト・ハーバリウムなどの雑貨屋さんから
パン・プリン・焼き鳥・中華料理・かき氷などおいしい食べ物屋さん・アロママッ
サージやセラピーなど32店舗ご出店いただきました(*^^*)

夏休みということもあり、今回はおもしろ科学実験教室「かさ袋でロケットを作ろ
う！」「錦江湾の海水を使って天然塩を作ろう！」「人気のカフェオーナーシェフ
が教える簡単・安心調味料の作り方」の親子体験ワークショップを3つ開催しまし
た！
科学実験教室では、自分たちで作ったロケットを親子で飛ばしあったり、みんなで
一斉にロケットを飛ばしたりしました(*^▽^*)
塩作りでは、海水をことこと鍋で煮詰めていき、グラグラと音がたて始めたら鍋の
蓋を開けてみると海水が塩に！！参加者のみんなで出来立ての塩を味見しました♬
出来たての塩はしょっぱくてみんなビックリしてました！
調味料の作りでは、ハンドミキサー1つでマヨネーズやドレッシングを作り、作っ
たマヨネーズを使いみんなでサンドイッチを作って食べたりしました~♪講師の先
生のお手伝いをしてくれたり、親子で協力し、とっても楽しんでワークショップに
ご参加いただきました。

出店者の皆様、お越し下さった皆さまありがとうございました。
次回の森の学校マルシェもぜひお誘いあわせの上、お越しください(^^♪

【野菜ランチ】・・・冷やし坦々そう麺が仲間入り♬
【生パスタランチ】・・・生ハムとトマトの冷製パスタ
【ピザランチ】・・・トマトとなすのデミソースピザ

たからべ森の学校の農園で育てた季節の野菜と旬の食材を使っています。ま
た、カフェタイムにはケーキやパフェ、ドリンクメニューもご用意していま
すヾ(*´∀`*)ﾉ
ぜひお召し上がりください♪

http://takamori.cafe/category/cafe_menu

8月【森の学校マルシェ】が行われました

7/10(月）この日は前撮り撮影。たからべ森の学校での撮影を希
望されていたお二人が、ウエディングドレスとタキシードで登
場！！「わぁ～きれい♡」「ステキ～♡」「ドレスもタキシード
もお似合い♡」「かわいい～憧れるなぁ♡」と思わず心の声が漏
れてしまう、たか森スタッフヾ(*´∀`*)ﾉ♪
ヘアーメイクさん、カメラマンさんにより、撮影準備が着々と進
みます。体育館やたか森カフェで「はいポーズ！！」
お二人の幸せな雰囲気が学校中に花が咲いたように広がり、とっ
ても幸せで嬉しい気持ちとなった撮影タイムでした。

一緒に生きていきたいと思う相手に出会って、結婚したいと決意
し合える。それはとってもとっても素敵な出来事だと思います。
これからも末永くお幸せに～～♡

農業人材育成科は梅雨明けが報じられたまさに当日、初の屋外実習に取り組
みました。
初回は土壌づくりに欠かせない、トラクター「たかトラくん」の操作方法か
ら実習がスタートしました。運転に関する操作方法も勿論ですが、動く原理、
メンテナンス。安全に操作するために留意すべき点などをひとつひとつ丁寧
に確認していきます。まずは低速ギアからバックまで、全員順番に運転操作
をこなしていきました。
一人一人の運転が終わるたびに訓練生同士で拍手が湧きあがり、なんだか良
い雰囲気(*^_^*)畑にでて初めのうちはアスファルトと違い、凹凸のある
柔らかい地面の感覚に悪戦苦闘していましたが、徐々にコツをつかみ真っ直
ぐ進み始めました。
後方のロータリーを作動させ、これから植え付けを行っていくスペースを柔
らかな土のベッドに変えていきます。また、並行して里芋の植え付けが行わ
れているエリアの除草作業と、これから植え付けを行っていくエリアへの堆
肥追加。
梅雨明け早々いきなりの快晴ということもあり、あまりの暑さに休憩時間中
は長靴と作業着を脱いで涼をとる姿も(^o^)
汗だくになりながらの作業でしたが、楽しみにしていた訓練生も多かった初
の屋外実習ということもあり、皆さんとても充実した表情をしていました。
農業人材育成科はこれからどんどん本格的になってくる訓練を通じて、それ
ぞれ実りある充実した1日を過ごしてもらいたいと思いますし、またそれが
実現できるよう私たちもサポートしていきたいと思います

農業人材育成科：初の屋外1日実習

7月からたからべ森の学校で勤務しています。
西園龍(にしぞの りょう)です。
性格はやや明るめでお話し好きです。
まだまだ慣れないことも多く、ご迷惑をお掛けすることもあるかと思いますが、1日
でも早くみなさんのお役に立てるようにがんばりますので、どうぞよろしくお願い
します。

たからべ森の学校に新たなスタッフが仲間に入りました♬

農産加工販売科では、実習や座学を通じて様々な

加工品や加工のテクニックについて学んできました。
そして、今回の訓練の中で商品案のひとつとして検討
中なのが、自分たちが育てたカボチャを使ったプリン。
製造工程や材料の分量を確認する意味も込めて、初試
作にチャレンジしました。材料は収穫時期の違うカボ
チャを用意し、色味や味わいにどのような違いが生ま
れるかも確認してみることに。結果、若いカボチャは
やはり黄色の濃さが薄い(''Д'')‼瓶に蓋をし、蒸しあ
げていきますが、重要になっていくのが火加減と時間。
はたして絶妙な火加減・蒸し時間は見つかったのか
Σ(･ω･ﾉ)ﾉ！
試作第一号のプリンは気泡はほとんどなく、見た目に
もなめらかなプリンに仕上がりました♡
他にも学校産のスイカをドライにしたものやパスタ
セットなども商品アイディアとして検討中。
果たして店頭に並ぶのは？
農産加工販売科は訓練修了まで残り１ヶ月をきりまし
た。最後まで、やり残すことが無いよう私たちスタッ
フ一同サポートしていきます。

目標に向けラストスパート‼

たか森カフェ ８月メニュー
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