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『農業人材育成科』の訓練生を募集します！令和4年度
公共職業訓練

発行No.104

再就職へ向けての『第１歩』を踏み出しました！

令和4年3月3日(木)から始まった「調理加工科」の訓練！
これから３ヶ月間、たからべ森の学校で調理の基礎からしっかり学びます！

今回はいよいよ始まった授業の様子をご紹介します(^^)/

曽於市財部町北俣5410-1

☎0986-28-6120 営業日：土・日・月・祝日

※ご予約いただけますとスムーズにご案内できます。
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食品衛生管理知識や食品栄養学といった調理をする上で必要となる知識を基礎からじっくり勉強します♬
また職業能力基礎や就職支援の時間では、今までのキャリアの振り返りを行ったり、グループワークを通して、

仕事にも生かせるコミュニケーションスキルを学んでいきます(*’ω’*)
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調理補助実務実習では、パソコン操作を勉強！
調理の現場でも役立つＥｘｃｅｌやＷｏｒｄの使い方を

“いち”から学んでいきます♬
今後、パソコンを使ったチラシや原価表の作成も行います！

たか森カフェＮＥＷＳ

令和4年4月15日
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ミツバチの巣箱を設置しました！

3月中旬頃、校庭の奥のほうにミツバチの巣箱を設置しました(‘◇’)ゞ
ミツバチの巣からつくった蜜蝋を巣箱の入り口に塗り塗り♬

ミツバチの大好きなお花もセッティングしてお迎えの準備は万全！！
4月になり、学校の花壇にもミツバチがやってきているので、

早く巣箱に入ってくれるといいなぁと観察中ですが入居はまだのようです(;´･ω･)
今後もスタッフみんなで動向を探っていきます！

実習では、包丁の砥ぎ方や包丁を持つときの姿勢から
本格的な料理まで学びます(/・ω・)/

野菜の下処理では千切りやみじん切り、かつらむきも
練習しています(｀・ω・´)ｂ

ほとんど初めて包丁をもつという方も講師の先生が
横について丁寧に教えてくれるので、どんどん上達！

最近ではうどんを打ったり、パウンドケーキを作ったりと
いろいろな料理に挑戦しています(´▽｀*)

これから自分達でメニューから考えてランチをつくる
授業も始まります！！どんなメニューになるのか

今から楽しみです♬

現在、たからべ森の学校では令和4年度公共職業訓練『農業人材育成科』の訓練生を募集しています(´▽｀*)
『農業人材育成科』は全国的にも珍しい農業とパソコンを一緒に学べる、6月スタートの6ヶ月間の訓練です！！

《訓練会場》
たからべ森の学校(旧財部北中学校)
曽於市財部町北俣5410-1 TEL：0986-28-6120

《訓練期間》
令和4年6月10日(金)～12月9日(金)【6ヶ月間】
9時00分～15時30分

《受講料》
無料

※テキスト代金、訓練生総合保険加入(必須）にかかる費用は
自己負担となります。

《募集期間》
令和4年5月23日(月)まで

※新型コロナウイルス感染症予防対策のため、募集期間・
選考日・訓練期間・内容等が変更になる可能性があります。

《事前説明会》
訓練について詳しく知りたい方を対象に事前説明会を

『たからべ森の学校』と『ハローワーク鹿屋』の2会場で
開催します！

★たからべ森の学校【全3回】

4月20日(水)、5月11日(水)、5月18日(水)

いずれも10時30分～ 1時間程度

★ハローワーク鹿屋【全2回】

5月11日(水)、5月18日(水)

いずれも10時00分～ 30分程度

《事前説明会の予約・お問合せ》
事前説明会は事前予約制となります。

★『たからべ森の学校』で参加をご希望の方

★『ハローワーク鹿屋』で参加をご希望の方
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農業を好きになる6ヶ月間！

再就職に向けて農業とパソコンの
知識を身に付けます(´▽｀*)

訓練の様子や詳しい内容は
たからべ森の学校ＨＰにて

公開しています！
こちらのＱＲからどうぞ！

先日「たか森カフェ」にお弁当のご注文をいただきました！
2段の豪華なお弁当には、鹿肉と猪肉を使ったハンバーグや

猪肉と根菜類の味噌煮込みなど、ジビエメニューもたっぷり(^^)/
美味しくお召し上がりいただけていたら嬉しいです♬

たか森カフェではお客様のご予算に応じて
お弁当のメニューの変更も承ります(｀・ω・´)

詳しくはお電話でご相談ください！ちょこっと
おしらせ


